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NORME IGIENE – ATTUAZIONE DELLA DIRETTIVA 2004/41/CE RELATIVA AI 
CONTROLLI IN MATERIA DI SICUREZZA ALIMENTARE E APPLICAZIONE DEI 

REGOLAMENTI COMUNITARI NEL MEDESIMO SETTORE  
(DECRETO LEGISLATIVO 6  NOVEMBRE 2007, N. 193) 

 
 
Sulla G.U. n.261 del 9 novembre 2007 è stato pubblicato il provvedimento indicato in oggetto, in 
attuazione della direttiva 2004/41/CE relativa ai controlli in materia di sicurezza alimentare. 

Il c.d. “pacchetto igiene”, inteso come una serie di Regolamenti comunitari - 852/2004 sull’igiene dei 
prodotti alimentari; 853/2004 sull’igiene degli alimenti di origine animale; 854/2004 relativo alle 
norme dei controlli ufficiali sui prodotti di origine animale destinati all’uomo; 882/2004 controlli 
ufficiali sui mangimi e sulla salute degli animali - che hanno riordinato l’intera materia dell’igiene, ha 
determinato la necessità di abrogare norme preesistenti nelle legislazioni degli Stati membri, al fine 
di rendere omogeneo l’intero quadro normativo e dare certezza agli operatori della filiera. 

Il Decreto legislativo, che dà attuazione alla suddetta direttiva 2004/41 procede quindi ad una 
articolata abrogazione di norme sanitarie in contrasto con i più recenti regolamenti comunitari in 
materia ed al tempo stesso stabilisce delle sanzioni specifiche e più adeguate – a seconda del tipo di 
violazione – a carico dell’operatore del settore alimentare, responsabile del processo di autocontrollo 
aziendale (HACCP). 

Il regolamento 852/2004, in particolare, aveva uniformato la legislazione comunitaria garantendo e 
consolidando un elevato grado di sicurezza alimentare esteso a tutti i consumatori. Tale 
provvedimento si è ispirato ai principi mutuati dal sistema HACCP introdotto nel 1997, così che  la 
responsabilità principale sulla sicurezza dei prodotti grava sull’operatore del settore alimentare, il 
quale deve applicare in maniera generalizzata le procedure basate su tale sistema per assicurare una 
corretta prassi igienica.  

L’ “operatore del settore alimentare” dovrà - tra l’altro -  dimostrare all’autorità competente il rispetto 
dei principi del sistema HACCP; garantire che tutti i documenti siano aggiornati costantemente e 
conservati e collaborare con le autorità competenti.  

Rinviamo alla attenta lettura del decreto sopra richiamato, il cui testo è riprodotto sul nostro sito. 
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